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Brut Dargent lce
Sekt, halbtrocken 11,5 10l-% 0,1/
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Sherry
Dry oder mediunm dry 0,05/
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TAGESSUPPE
6,9¢

Rindercarpaccio
Hanunchdiinne Scheiben vom Rinderfilet mit Frischem Rucola, Parmesan, Mandeln
Und Crema de Balsanmico

138¢


https://www.chefkoch.de/rezepte/1281391233505037/Rindercarpaccio-mit-Rucola-und-Parmesan.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/1281391233505037/Rindercarpaccio-mit-Rucola-und-Parmesan.html

At

CEASAR SALAD

mit gebratener Héhnchenbrust und frisch gehobelten Parmesan

16¢

BUNTER SALAT

it gebratenem Zander und Hansdressing

18¢



SCHNITZEL

vom Schwein mit Bratkartoffeln, Salatbouquet
Champignon-Creme-Sauce

185¢

vom Schwein mit Bratkartoffeln, Salatbouquet
2 Spiegeleer

185¢

vom Schwein mit Bratkartoffeln, Salatbonguet
mit Tomate-Mozzarella iiberbacken

185¢

CORDON BLEU
vom Hdabnchen, Ofenkartoffel mit Knoblauchcreme,

Buttererbsen und Champignon-Creme-Sance

205¢

Vegetarisch

Linguine in Hansgemachten Pesto mit Rucola,
Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan

14,40¢



Unsere Fleischgerichte werden serviert mit einem kleinen Salat
sowie einer Sdattigungsbeilage nach Wabl.

Weitere Beilagen wdiblen Sie bitte zusdtzlich anus.

RIND

Rumpsteak
24 ¢
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SATTIGUNGSBEILAGEN

Bratkartoffeln 4 €
Pommes Frites 4 €
Wedges 3.5 €
Schupfnudeln 3.5 €
Genischter Salat 4.5 €

GEMUSE

Gebratene Cremechampignons 3 €
Buttererbsen 2,5 €
Grillgemiise 3 €

SAUGEN / DIPS

hausgemacht

Champignon-Creme-Sauce 3,5 €
Krduterbutter 1,5 €
Knoblauchcreme 2,5 €
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SCHOKOLADENKUCHLEIN

mit Eis und Fruchtspiegel

KAFFEESPEZIALITATEN /
DIGESTIV

nach Wahl



